Frisch vom gekuhlten
Salatbuffet:

Salate

1 Angus-Salat
Knackfrischer Eisbergsalat sowie
verschiedene Saisonsalate

2 Grolier Angus-Salat
3 Gurkensalat
4 Tomatensalat

5 Maissalat

Hierzu wahlen Sie Ihre Lieblingssauce:

10 Angus-Dressing, sahnig, stl3sauer,
oder

11  French-Dressing, pikant, mit
einem Hauch von Knoblauch,
oder

12 Italien-Dressing, Pflanzendl,
Weinessig, Estragon, Knoblauch und mit
vielen Gewdrzen,
oder

13  Gaucho-Dressing, schmeckt pikant und
exotisch. Olivendl, Rotwein
Rotweinessig, diverse Krauter, Zwiebeln
Knoblauch und Gewurze.

Liebe Gaste, unsere Dressings
und alle Saucen sind hausgemacht.

*Alle Dressings sind untereinander tauschbar
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Salatgerichte

Zu diesen Gerichten servieren wir
knusprig gerostetes Knoblauchbrot

California-Salat
ein grof3er Teller bunter Salate mit
Schinken-Kasestreifen und Ei

California-Salat, klein

Salat mit Pute, 150g Putenfl.
eine grol3e Portion Eisbergsalat,
Saisonsalate sowie Oliven und
Champignons, darauf knusprige
Putenbrustfiletstreifen.

Salat mit Pute, klein

Gaucho-Salat

eine grof3e Portion Salat mit Tomaten,
Gurken, Zwiebeln, Oliven und Feta-Kése
angemacht mit Gaucho-Dressing.*

Gaucho-Salat, klein

Argentina-Spezial-Salat,

eine leckere Zusammenstellung aus
Kidney-Bohnen, Mais, Champignons,
Feldsalat, Eisbergsalat, Tomaten und
Zwiebelringen, dazu empfehlen wir
French-Dressing.*

Argentina-Spezial-Salat, klein
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Serviert mit Baked Potato und RoOstbrot
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Salate zur Selbstbedienung

von der Salatbar
soviel einmal auf Ihren Teller passt,

pro Person

Nur fur die Kleinen, bis 12 Jahre
Kinder-Salatbar

Appetitanreger
Krabbensalat, ausgesuchte
Nordseekrabben mit etwas Krauteressig
und Ol, frischem Dill, Radieschen und
Zwiebeln, dazu Toast, Butter und Dressing

Heil3e Suppen
Téaglich kochen wir frisch nach

bewahrten Angus-Rezepten,
Rinderbrihe mit Gemiseeinlage
Gulaschsuppe richtig herzhaft
nach Art des Hauses mit viel Steakfleisch

Franzdsische Zwiebelsuppe
mit Wilstermarsch-Kase tiberbacken

Fur den kleinen Hunger

Arg. Huftsteak, 100g
Arg. Rumpsteak, 100g
Arg. Filetsteak, 100g
Lammricken-Steak, 100g
Schweinefilet, 100g

Putenbrustfiletsteak, 100g
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Alle unsere Dressings, Saucen und
Beilagen sind hausgemacht

Beilagen
Baked Potato mit Sour-Creme

Pommes frites
Bratkartoffeln mit Speckwurfeln

Champignon + Zwiebelgemuse
Rostzwiebeln, paniert u. frittiert
Blattspinat, mit frischen
Knoblauch an Olivenol

Mais in Butter geschwenkt
Kidneybohnen, rauchig-pikant
in Olivendl

Grune Delikatess-Bohnen
Brokkoli, tiberbacken mit Sauce
Bernaise und Wilstermarsch-Kase
Maiskolben, gerdstet

Rostbrot

Feta-Kase

Saucen

Champignonsauce
Sizzling-Sauce

Salsa Verde

Madagaskar Pfeffersauce
Sauce Bernaise

Mais in Tomatensauce
Sour-Creme
Krauterbutter

Angus-Dressing
French-Dressing
Italien-Dressing
Gaucho-Dressing

Zum Mitnehmen

Angus-Steakpfeffer 100g,
(Unsere Gewurzmischung flr Steaks)




28 Lammricken-Steak, 2009

29 Schweinefilet, 200g

STEAKS
vom GRILL

Serviert mit gerdstetem Brot
und entweder einer Baked Potato
oder Pommes frites
Bitte sagen Sie uns,
wie wir Ihr Steak

grillen sollen.
blue
rot(englisch)
rot-medium
medium
medium-well
well

30 Putenbrustfilet-Steak, 200g mit Mais in Tomatensauce

31 Sizzling-Steak, Stolz des Hauses! 200g Huftsteak
in einer pfeffrigen Champignon-Rahmsauce brutzelnd serviert

32 Pfeffersteak, 200g Huftsteak

mit einer pikant-mittelscharfen Madagaskarpfeffersauce

33 Champignon-Steak,
200g Huftsteak mit
Champignons in Rahmsauce

34 Angus-Rostbraten,
200g Rumpsteak mit
Rostzwiebeln, paniert und frittiert

35 Feinschmecker-Steak,
200g Filetsteak mit einer
delikate Sauce Bearnaise

36 Filetsteak-Teller
je 100g Rinderfilet, Lammlachse,
Schweinefilet und Putenbrustfilet




STEAKS vom GRILL

Serviert mit gerdstetem Brot
und entweder einer Baked Potato,
oder Pommes frites
Bitte sagen Sie uns,
wie wir Ihr Steak
grillen sollen.
blue
rot(englisch)
rot-medium

medium
medium-well
well

Argentinisches Huftsteak, Das Beste aus der Rinderkeule.
Fettarm, saftig und herzhaft.

21 Argentinisches Huftsteak, 200g
22 Argentinisches Huftsteak,300g

Argentinisches Rumpsteak! Das Lieblingssteak der Argentinier!
Sein Fettrand gibt ihm seinen herzhaften Geschmack.

23 Mrs. Angus, (Rumpsteak) 2009

24 Mr. Angus, (Rumpsteak) 300g

Argentinisches Filetsteak, Das zarteste Stiick : éq
vom Rind, das auf der Zunge zergeht. : g

25 Filetsteak, 200g

26 Filetsteak, 300g

27 Entrecote, (Ribeye-Steak), 2509
Ein Steak fur Geniel3er.
Das Fettauge in der Mitte gibt ihm
den besonderen Geschmack!!
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Angus-
Spezialitaten

Toast ,,American*

Toast mit Schinken, Ananas und
Wilstermarsch-Kase iiberbacken;

dazu frischer Salat mit Angus-Dressing

Angus-Spiel3

220g Steakmedaillons am Spief,
serviert mit Baked Potato und
Rostbrot.

Hawaiisteak

Huftsteak 150g, mit Ananas belegt und
mit Kése berbacken, dazu frischer Salat
und Rostbrot

Huftsteak 200g und
Brokkoli mit Kase
Uberbacken, dazu Rostbrot

Lammrickensteak
200g, mit Bohnen mit Speckwiirfeln,
dazu Rostbrot

Angus-Gemusepfanne

Brokkoli, Champignons, Karotten,
Rettich, Paprika und Zwiebeln in delikater
Sauce, dazu Rostbrot, serviert

in der hei3en Pfanne.

Angus-Pilzfpanne

Pfifferlinge, Champignons, Speckwdirfel
und Zwiebeln in Weillwein-Sahnesauce
gedunstet, dazu Rostbrot und French
Dressing, serviert in der heil3en Pfanne.
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Steaks & Salate

Bedienen Sie sich einmal von der Salatbar,
wir reichen Ihnen dazu das Steak Ihrer Wahl
und knuspriges Rostbrot
61 Huftsteak, 2009
62 Rumpsteak, 200g
63 Filetsteak, 200g

16 Putensteak, 200g

137 Entrecote, (Ribeyesteak) 2509

Angus-Burger,
der Hamburger,
der schmeckt

64 Angus-Burger, 180g
aus 100% reinem Rindfleisch,
dazu gerostetes Brot, Baked Potato

65 Cheeseburger, 180g
mit K&se uberbacken, dazu Rostbrot,
sowie Gurkensalat mit French-Dressing

66 Champignon-Burger,180g
mit feinem Champignonzwiebel-Gemiise,
frisch aus der Pfanne, sowie gerdstetem Brot




Nur fir die Kleinen bis 12 Jahre

67 Angus-Kinderteller ,,Max*
Hamburger 100g,
Pommes Frites und Rostbrot

68 Angus-Kinderteller ,,Moritz*
Schweinefilet 100g,
Pommes Frites und Rostbrot

69 Angus-Kinderteller ,,Mogli*
Huftsteak 100g,
Pommes Frites und Rostbrot

99 Angus-Kinderteller ,,Aladin*
Putenbrustfilet-Steak100g,
Pommes Frites und Rostbrot

70 Toller Pommes-Teller
Pommes Frites satt, mit Ketchup

71 ,,Dschungel Picknick* Menu
I.  Mini Angus Salat
Il. Filetspitze 100g, mit Baked Potato

und Rostbrot

I11. Eine Kugel Eis deiner Wahl, mit Sahne.

DIES SIND SONDERPREISE,
EXTRA FUR DIE KLEINEN !

Flr Angus-Kids
Behalter zum Mitnehmen

89 Pluto* (Vanille/ Schokolade)
oder Donald* (Vanille/ Erdbeere)

87 Quicky Car* (Vanille/ Schokolade)

*mit Farbstoff
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HOVEEICH

Der stfde Schluss
Waéhlen Sie nach IThrem Geschmack
Créme Vanilla*, Chocolat Chips,

Maple Walnuts, Cioccolate Stracciatella,

Creme Pistache oder Erdbeer-
FruchteiscremeStrawberry Cream von

Movenpick
1 Kugel Eis
2 Kugeln Eis
Sanfter Engel, kleiner Orangensaft
mit einer Kugel Eis Creme Vanilla*
Gemischtes Eis, 3Kugeln Eiskrem
Ihrer Wahl
Gemischtes Eis, 3Kugeln Eiskrem
mit Sahne Ihrer Wahl

EIS & HEISS
Eis mit heil3en Himbeeren
3 Kugeln Creme Vanilla*
Coupé Danmark,
3 Kugeln Creme Vanilla* mit
Schokoladensauce, garniert mit Sahne und
Schokostreuseln
Schokokuss, Eis Schoko, Creme
Vanilla* und Stracciatella* mit Sahne,
Raspelschokolade und Schokoladensauce
Chocolate Dream,
purer Schokogenuss, Chocolate Chips
mit Schokoladensauce, Sahnehaube und
Schokostreuseln

Nussgenuss, je 1 Kugel,
Chocolat Chips, Maple Walnuts und

Creme Pistache garniert mit Nussen und
einem Tupfer Sahne

Eispralines* drei Praline-

Variationen zum Verwohnen!

Sahne extra dazu

HeilRe Saucen: Schoko, Himbeer
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